
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. La maison n’est pas responsable des objets volés.

Prix nets en € service compris, chèques non acceptés, CB min 10 €. Certains plats peuvent contenir des allergènes, un tableau est à votre disposition.
Net prices in € service included, checks no longer accepted, C.C. min. € 10. Some dishes may contain allergens, a table is at your disposal.



JUS FRAÎCHEUR 30 cl	 12€

EVER GREEN Concombre, pomme, gingembre
WAKE ME UP Orange, carotte, citron

ÉLIXIRS CHAUDS 30 cl	 13€

GINGER LEMON Cidre, clous de girofle, gingembre, jus de citron, cannelle
GOLDEN LATTE Lait de coco, lait d’amande, vanille, miel, curcuma

BOISSONS SIGNATURES 30 cl	

MATCHA LATTE                                                                                             11€

PINK LATTE Betterave, lait vapeur rosé, crème fouettée                                       11€

DIRTY PINK LATTE Shot d’expresso, betterave, lait vapeur rosé, crème fouettée      12€

CHAI LATTE Épices chaï, cannelle, cardamome, gingembre, lait vapeur,                 11€

crème fouettée                                  
DIRTY CHAI LATTE Shot d’expresso, épices chaï, cannelle, cardamome,                 12€

gingembre, lait vapeur, crème fouettée   
                             

CHAMPAGNES	

MOËT & CHANDON Brut Impérial 	 19€ 	 30€ 	 125€

DOM PÉRIGNON Brut 	 - 	 - 	 350€

ARMAND DE BRIGNAC Brut Gold 	 - 	 - 	 650€

ABELÉ SOURIRE DE REIMS 2013 Brut 	 - 	 - 	 260€

BAR À CLASSIQUES REVISITÉS	

PLANAS DAÏQUIRI 25 cl                                                                            19€

Diplomatico Planas, sirop fleur de sureau, jus de citron, sucre de canne,
jus de passion
PISTACHIO EXPRESSO MARTINI 22 cl                                                          19€

Vodka Wyborowa, liqueur de café Kahlua, expresso, sirop de pistache
PORNSTAR MARTINI 24 cl                                                                             19€

Vodka Skyy infusée à la vanille, sirop de vanille, jus de maracuja, jus de pomme, 
shot de champagne
SANTIAGO JUNGLE  24 cl                                                                             19€

Rhum Santiago, jus d’ananas, sirop de banane, citron vert
RIVIERA BASILIC 24 cl                                                                               19€

Gin Ten, jus de concombre, jus de citron, liqueur de bergamote, sirop de basilic
PEAR BLOSSOM 25 cl Gin Mare, sirop de poire, jus de citron, Schweppes tonic  19€	

CORONA’S LADY 28 cl                                                                             19€	
Gin Mare infusé à la framboise, Cointreau, jus de cranberry, jus de citron, 
jus de passion, sucre de canne
VIOLET COCONUT SOUR - Cocktail Signature  25 cl                                                  19€	
Vodka Skyy, jus de citron, Ube violet, lait d’avoine, sirop de coco
L’ALMA MARCEAU 22 cl                                                                                           19€	
Bourbon Woodford Reserve, liqueur de cranberry Chambord, jus de citron,
sucre de canne, Carpano Rosso, blanc d’œuf

LELE  BARBAR  DUDU  BRUNCHBRUNCH

	 12 cl 	 20 cl	 75 cl 



DIMANCHE ET JOURS FÉRIÉS

* BOISSON CHAUDE
Café, café crème, cappuccino, chocolat chaud à l’ancienne, 

thé ou infusion, café ou chocolat viennois
Hot drink: coffee, coffee with cream, hot chocolate, tea or infusion, viennese coffee or chocolate 

* JUS PRESSÉ MINUTE
Orange ou orange-carotte

Fresh minute made squeezed fruits juices orange or orange-carrot

* BROUILLADE D’ŒUFS
Saumon ou bacon ou truffes

Scrambled eggs to choose from mushrooms or bacon or smoked salmon

* AVOCADO TOAST
Pain de campagne, cream cheese, avocat en lamelles, légumes croquants 

Country bread, cream cheese, sliced avocado, crunchy vegetables

* CROISSANT FOURRÉ
Crème pralinée, éclats de noisettes 

Filled croissant, praline cream, crushed hazelnuts

* LES DOUCEURS DE NOTRE CHEFFE PÂTISSIÈRE
Sweets from our pastry chef

39€39€

LE BREAKFAST BOWL  	 14€

Granola, mangue, kiwi, fromage blanc 0%, miel 
Granola, mango, kiwi, 0% Greek yogurt, honey

SALMON ROLLS	 24€  
Pain brioché, saumon fumé, guacamole, chou rouge mariné, mayonnaise curry 
Brioche bread, smoked salmon, guacamole, pickled red cabbage, curry mayonnaise

CROQUE-MONSIEUR Supplément oeuf +1€	 18€  
Croque-Monsieur, egg supplement +€1

BURGER CHEDDAR LOVERS Œuf +1€ · Bacon +3€ · Foie gras +9€	 26€

Bun, steak de bœuf, tomate, cheddar, romaine, sauce LGC 
Bun, beef patty, tomato, cheddar, romaine lettuce, LGC sauce 
Egg +€1 · Bacon +€3 · Foie gras +€9 

CAESAR PALACE	 23€  
Coeur de romaine, volaille crispy, sauce Caesar, copeaux de parmesan, 
croûtons, œufs de caille
Romaine lettuce, crispy chicken, Caesar dressing, Parmesan shavings, croutons, 
quail eggs

LA FORMULE BRUNCHLA FORMULE BRUNCH

LES COUPS DE    DU BRUNCHLES COUPS DE    DU BRUNCH



3, place de l’Alma - 75008 Paris

01 47 20 70 27
www.legrandcorona.fr

@legrandcorona

« Situé à deux pas de lieux de spectacles incontournables et de la célèbre Tour Eiffel, 
Le Grand Corona est la brasserie parisienne d’exception qui vous offre le cadre parfait pour profiter

d’un petit déjeuner en famille, d’un verre en terrasse avec des amis, 
d’un repas d’affaires discret ou d’un dîner intimiste. »

Pour vos demandes de privatisation ou d’événements privés ou professionnels : 
Rendez-vous sur notre site internet, rubrique “Événementiel”


